Ricetta. rerarpersone

200g di farina di riso
+sale grosso

+200g di salame

+olio extravergine d’oliva.

Mettete sul fuoco una pentola con un litro di acqua. Portate ed ebollizione, aggiungete mezzo cucchiaio di
sale grosso, un filo di olio e la farina di riso molto lentamente. Durante I'operazione mescolate con una frusta
da cucina per non formare grumi. Abbassate il fuoco e mescolate spesso per circa 20 minuti facendo
sobbollire. Ancora calda servitela nei piatti aggiungendo le fette di salame. Ottima anche con formaggi da
sciogliere tipo gorgonzola dolce o piccante.



